FACHVERKAUFER/IN

IM | EBENSMITTELHANDWERK/BACKEREI —
Du hast Freude am direkten Kontakt mit Kunden und bist _‘? :_ — =
aufgeschlossen und engagiert. Auch wenn’s mal stressiger e -
wird, behéltst Du einen kiihlen Kopf und Deine freundliche,
kommunikative Art.

'-.h—-,

Dein Aushildungsinhalt:

« Prasentation und Verkauf unserer Gebdcke

« Bedienung der Ladenbackdfen und des Kassensystems
« Kundenberatung und Bedienung

« Werbung und Verkaufsforderung

Die Ausbildungsdauer betragt 3 Jahre - hei FOS 2,5 Jahre,
bei Abitur 2 Jahre. Die schulische Aushildung machst Du in
Koln bzw. Hennef.

Deine Voraussetzungen:

o Abschiuss 10. Klasse wiinschenswert,
aber nicht erforderlich

Du hast einen guten G
= : aumen, arbeites
Hénden und bist schon friih am Mnrge‘ng:;lr:s;:::ilt: e

Nach unseren bewih
I rten Rezepten stell
Britchen, Kuchen, Torten und vieles me:: ::erl&

Dein Ausbildungsinhait:

* Herstellung von Tei
 Teigen, feinen Backwar
. ::fsg;:: und Mischbroten und Kleingehg:itgelzen-’
; ung und Verarbeitung von Sauertej
oltkorn- und Spezialbroten o

* Sicherheit, Hygiene u
. e nd Umweltschutz a
i:dr:elle_n im Team und Bedienung von Anlm o
schinen und Geréiten agen,

Die Aushildungsday d
er betrdgt 3 J i
25 ahre - be
o '.Jl_ahre, bei Abitur 2 Jahre, Die schulisnh' e
shildung machst Du in Kiln, :

BACKER/ I

ACHMANN/-FRAU

= = = Fﬁﬁ_ S_YSTEMG‘P(STRON OMIE

Du verlierst nie den Uberblick und achtest stets darauf,
dass sich unsere Kunden bei uns wohifiihlen kdnnen.
Dafilr priifst Du konsequent die Einhaltung unserer hohen
Standards und den reibungslosen Ablauf der
Arbeitsprozesse.

Dein Ausbildungsinhalt:

« Betreuung unserer Gaste

« Organisation der Arheitsablaufe

« Sicherstellung der Qualitatsstandards

« Durchfiihrung von MarketingmaBnahmen

Die Ausbildungsdauer betrégt 3 Jahre. Die schulische
Ausbildung machst Du in Kain.

Deine Voraussetzungen:

« gin freundliches, gepflegtes und == Deine Voraussetzungen:
kompetentes Auftreten *= oAb « Abschluss 10. Kiasse
. Teamta_!ﬂg_keit_ 4= schluss 10. Klasse wiinschenswert, « Talent fiir Organisatorisches
« Zuverlassigkeit und b aber nicht erforderlich « Kommunikatives Auftreten
Engagement % : ":i'j‘:l'ﬂs'?e am Backen und Kochen und Teamfahigkeit
Tea’:fra;ﬂgie E:r-lastharkeit und « hefriebswirtschattiiche
* keine Mehlallergien Denkweise
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